












































































幅広デザインで
カットもしやすい

たこ焼き器の
小さな穴にも
こぼさずそそげる

両側にある
そそぎ口

やきぱー！ そそぎやすいお玉

●入数：120（12×10）
●材質：本体／ナイロン（耐熱温度：180度）、ハンドル／ポリプロピレン（耐熱温度：110度）
●製品重量：約46g
●JANコード：4962336212488

500

YP-206

28210011000

やきぱー！ 炒め盛り付けスプーン

●入数：120（12×10）
●材質：本体／ナイロン（耐熱温度：180度）、ハンドル／ポリプロピレン（耐熱温度：110度）
●製品重量：約45g
●JANコード：4962336212495

500

YP-207

28210021000

やきぱー！ 粉まぜらー

ワイヤーが交差していないから洗いやすい！

●入数：120（12×10）
●材質：金属部／18-8ステンレス、ハンドル／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)
●製品重量：約38g
●JANコード：4962336212471

1,100

YP-204

27514041000

やきぱー！ そそぎやすい粉つぎ

●入数：50
●材質：ポリプロピレン（耐熱温度：110度）
●製品重量：約130g
●JANコード：4962336610857

800

YP-602

63162011000

やきぱー！シリコーン油ひき

ムダなくムラなく油がひける！

左右どちらからでもそそぎやすい！

●入数：120（12×10）
●材質：容器／ポリエチレン（耐熱温度：60度）、キャップ／AS樹脂（耐熱温度：80度）

ハケ／シリコーンゴム（耐熱温度：200度）
●容量/100ｍｌ
●製品重量：約37g
●JANコード：4962336610895

1,200

YP-607

64150031000やきぱー！ でか返し

大きいお好み焼きもしっかり返せる

●入数：120（12×10）
●材質：ナイロン（耐熱温度：180度）
●製品重量：約65g
●JANコード：4962336212525

600

YP-210

27921111000

たこ焼き器の穴へピンポイントにそそげる！

混ぜる、炒める、盛り付けるがこれ１本でできる！

やきぱー！ もんじゃヘラ

●入数：120（12×10）
●材質：ナイロン（ガラス繊維入り）（耐熱温度：230度）
●製品重量：約10g
●JANコード：4962336212501

500

YP-208

27516031000

やきぱー！ シリコーンはけ

●入数：120（12×10）
●材質：ハケ／シリコーンゴム(耐熱温度：200度)、ハンドル／ポリプロピレン（耐熱温度：110度）
●製品重量：約32g
●JANコード：4962336610888

700

YP-606

62932211000

傷つけにくいナイロン製！お手入れ簡単！ シリコーン製だから毛が傷みにくい！
タレやソース塗り、鶏肉や魚の下味付け
鉄板やホットプレートの油塗りも！

お好み焼きの具材もしっかり混ぜられる
細かい具材もすくいやすい

粉つぎの底に固まったダマもかき取りやすい！
立てて置くこともできる

約200gの粉が混ぜやすい深型ボウル！
洗いやすい一体成形

底に残った具材もすくいやすい

たこ焼き器にも塗りやすい

フッ素樹脂加工のホットプレートも傷つけにくい

フッ素樹脂加工の鍋や
ホットプレートを傷つけない

フッ素樹脂加工の鍋や
ホットプレートを傷つけない

黄身がつぶしやすく
混ぜやすい

三角ハンドルで
転がらない

しっかり握れる
ハンドル

キャップ付きで
衛生的
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なべ友 カニスパはさみ

硬い殻もラクに切れる オールステンレス製でサビにくい

なべ料理のあく取りに すべりにくくつかみやすい

なべ料理の取り分けに なべ料理の取り分けに

●入数：60（10×6）
●材質：刃部／ステンレス刃物鋼、ハンドル／ＡＢＳ樹脂(耐熱温度：100度) 
●製品重量：約72g
●JANコード：4962336402964

1,200

NBT-401

40773011000

なべ友 ステンレスピーラー

●入数：60（10×6）
●材質：刃部／ステンレス刃物鋼、金属部／ステンレス鋼
●製品重量：約42g
●JANコード：4962336613643

1,000

NBT-602

63081011000

なべ友 卓上木柄あく取り

●入数：100（10×10）
●材質：金属部／ステンレス鋼、柄部／天然木
●製品重量：約30g
●JANコード：4962336213201

650

NBT-203

28615311000

なべ友 シリコーン菜箸

●入数：100（10×10）
●材質：本体／ナイロン(ガラス繊維入り)(耐熱温度：200度)

先端／シリコーンゴム(耐熱温度：230度)、芯材／ステンレス鋼
●製品重量：約30g
●JANコード：4962336614589

1,000

NBT-604

62995011000

なべ友 卓上木柄お玉

●入数：100（10×10）
●材質：金属部／ステンレス鋼、柄部／天然木
●製品重量：約30g
●JANコード：4962336213188

550

NBT-201

28615851000

なべ友 卓上木柄穴明お玉

●入数：100（10×10）
●材質：金属部／ステンレス鋼、柄部／天然木
●製品重量：約30g
●JANコード：4962336213195

550

NBT-202

28615951000
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ご家庭で作る鍋をもっと手軽に
もっと楽しくするシリーズです
使いやすい定番のツールから、ひと手間加えるだけで鍋をおいしくしてくれる調理器
これ一つで下ごしらえがラクになるアイテムまでそろえました。
調理をする人、食べる人、みんなを笑顔にしてくれる鍋。
「なべ友」は、鍋とあなたに寄り添うパートナーです。



おろした食材をこぼさず
水切りできる！

なべ友 ステンおろし容器付

●入数：40（10×4）
●材質：金属部／ステンレス鋼、本体／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)

容器／AS樹脂(耐熱温度：100度)、すべり止め／ゴム
●製品重量：約156g
●JANコード：4962336614619

1,400

NBT-607

62193481000

硬い殻に隠れた美しい身を
余すことなく楽しめる

カニピーラー

●入数：60（12×5）
●材質：刃部／ステンレス刃物鋼、フレーム／18-8ステンレス
●製品重量：約50g
●JANコード：4962336610376

1,400

CPL-601

64100010000

ホルダー付きで
安全にスライスできる

力の入れやすい角度で
ラクにおろせる

なべ友 にんにくスライサー

●入数：60（10×6）
●材質：刃部／ステンレス刃物鋼

樹脂部／ＡＢＳ樹脂（耐熱温度：80度） 
●製品重量：約62g
●JANコード：4962336614596

800

NBT-605

61754011000

なべ友 ふわシャキ両面おろし

おろし、おにおろし
薬味おろしが作れる

●入数：40
●材質：受皿・仕切り／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)、おろし／ABS樹脂(耐熱温度：80度)
●製品重量：約135g
●JANコード：4962336613636 

900

NBT-603

62952011000

硬い殻もラクにむける

なべ友 カニ殻ピーラー

●入数：60（10×6）
●材質：刃部／ステンレス刃物鋼、樹脂部／ABS樹脂(耐熱温度：100度) 
●製品重量：約22g
●JANコード：4962336613629

700

NBT-601

64104011000

表面／おろし

薬味おろし

裏面／おにおろし
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作楽結 万能包丁

●入数：60（6×10）
●刃渡り：165mm ●全長：285mm
●材質：刀身／ステンレス刃物鋼

  柄／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)、ナイロン(耐熱温度：180度)
●製品重量：約109g 板厚：1.8mm
●JANコード：4962336120172

2,000

SKU-101

15691010505

作楽結 サヤ付き万能包丁

●入数：60（6×10）
●刃渡り：165mm ●全長：285mm
●材質：刀身／ステンレス刃物鋼

  柄／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)、ナイロン(耐熱温度：180度)
  サヤ／ポリプロピレン・熱可塑エラストマー混合(耐熱温度：100度)

●製品重量：約134g 板厚：1.8mm
●JANコード：4962336121902

2,400

SKU-201

15693010505

作楽結 洋包丁

●入数：60（6×10）
●刃渡り：180mm ●全長：300 mm
●材質：刀身／ステンレス刃物鋼

  柄／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)、ナイロン(耐熱温度：180度)
●製品重量：約109g 板厚：1.8mm
●JANコード：4962336120189

2,000

SKU-103

15691030505

作楽結 ペティナイフ
1,700

SKU-104

15691040505
●入数：60（6×10）
●刃渡り：130mm ●全長：240mm
●材質：刀身／ステンレス刃物鋼

 柄／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)、ナイロン(耐熱温度：180度)
●製品重量：約54g 板厚：1.5mm
●JANコード：4962336120196

持ち運びに便利 アウトドアにも便利 安全に収納できるサヤ付き

安全に収納できるサヤ付き アウトドアにも便利

調理を楽しむ女性のための
使いやすさにこだわったシリーズ
女性が使いやすい重さや形状、切れ味を追求し
軽くて使いやすいバランス、小さめでしっかり握れる柄
職人による手研ぎ刃付けを採用しました。
毎日の調理をラクに、楽しくしてくれるシリーズです。

サヤ付きで
安全に収納できて
持ち運びできる
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安全に収納できるサヤ付き アウトドアにも便利

作楽結 サヤ付きキッチンはさみ

●入数：60（10×6）
●材質：刃部／ステンレス刃物鋼

 ハンドル／ABS樹脂（耐熱温度：100度）
サヤ／ポリプロピレン・熱可塑性エラストマー混合（耐熱温度：100度）

●製品重量：約81g
●JANコード：4962336403138

1,200

SKU-401

40882020505

作楽結 ふっ素万能包丁

●入数：60（6×10）
●刃渡り：160mm ●全長：280mm
●材質：刀身／ステンレス刃物鋼（表面加工／抗菌ふっ素加工）

 柄／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)、ナイロン(耐熱温度：180度)
●製品重量：約103g 板厚：1.8mm
●JANコード：4962336121209

2,500

SKU-106

15691060505

作楽結 サヤ付きパンナイフ

●入数：60（6×10）
●刃渡り：220mm ●全長：330mm
●材質：刀身／ステンレス刃物鋼

 柄／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)、ナイロン(耐熱温度：180度)
 サヤ／ポリプロピレン・熱可塑性エラストマー混合(耐熱温度：100度)

●製品重量：約95g 板厚：1.5mm
●JANコード：4962336122039

2,500

SKU-205

15693050505

作楽結 切りやすいパンナイフ
サヤ付き

●入数：60（6×10）
●刃渡り：205mm ●全長：330mm
●材質：刀身／ステンレス刃物鋼

 柄／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)、ナイロン(耐熱温度：180度)
 サヤ／ポリプロピレン・熱可塑性エラストマー混合(耐熱温度：100度)

●製品重量：約93g 板厚：1.5mm
●JANコード：4962336122374

2,500

SKU-206

15693070505

作楽結 パンナイフ

●入数：60（6×10）
●刃渡り：220mm ●全長：330mm
●材質：刀身／ステンレス刃物鋼

 柄／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)、ナイロン(耐熱温度：180度)
●製品重量：約71g 板厚：1.5mm
●JANコード：4962336120202

2,000

SKU-105

15691050505

作楽結 サヤ付きペティナイフ
2,200

SKU-204

15693040505
●入数：60（6×10）
●刃渡り：130mm ●全長：240mm
●材質：刀身／ステンレス刃物鋼

 柄／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)、ナイロン(耐熱温度：180度)
 サヤ／ポリプロピレン・熱可塑性エラストマー混合(耐熱温度：100度)

●製品重量：約65g 板厚：1.5mm
●JANコード：4962336121919安全に収納できるサヤ付き アウトドアにも便利
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子供からお年寄りまで、暮らしの「できない」を
解決する「   」シリーズ
暮らしの中で思い通りにできず不満を感じる、暮らしの「できない」を「できる」ようにしたい。
その思いをカタチにしました。お子様からお年寄りまでどなたでも安全簡単にお使いいただけるようにこだわりました。

かるラク ボックスオープナー

●入数：60（10×6）
●材質：カッター刃／ステンレス刃物鋼

本体／ABS樹脂（耐熱温度：80度）
●製品重量：約38g
●JANコード：4962336611236

1,000

KR-606

64360011000

かるラク キッチンスクレーパー

●入数：60（10×6）
●材質：熱可塑性エラストマー（耐熱温度：100度）
●製品重量：約23g
●JANコード：4962336611892

550

KR-609

64470011000

かるラク ソフトスプーン

●入数：100（10×10）
●材質：本体／ポリエチレン(耐熱温度：70度)

芯材／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)
●製品重量：約12g
●JANコード：4962336613254

500

KR-613

62333041000

かるラク たべやすい食事ハサミ(ケース付)

●入数：60（10×6）
●材質：刃部／ステンレス刃物鋼

ハンドル・収納ケース／ABS樹脂(耐熱温度：80度)
●製品重量：約100g
●JANコード：4962336402629

3,800

KR-402

40920011000

のりづけされて
いる場合

ダンボールの
テープを切る

お菓子の箱などの
フタを開ける持ち運びに便利な

収納ケース付き

無理のない角度で食材を
食べやすくカットできる

フライパンや
なべの汚れに

タレやクリームの
移し替えにすくって

そのままぬれる

なべやフライパンを傷つけず油汚れを取り除ける

食べやす
い一口サイズに
簡単カット

手ではがしにくいダンボールが軽い力で開けられる

ビンのスミ
まで

しっかりすくえる

使いかた動画

使いかた動画

使いかた動画
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すっきり
収納

かるラク つかめる野菜ホルダー

●入数：40（10×4）
●材質：ポリプロピレン（耐熱温度：110度）
●製品重量：約30g
●JANコード：4962336610734

600

KR-602

64190011000

かるラク ボトルの分別ハサミ

●入数：60（10×6）
●材質：刃部／ステンレス刃物鋼

ハンドル／ABS樹脂(耐熱温度：80度)
●製品重量：約70g
●JANコード：4962336402568

1,500

KR-401

40591011000

かるラク ムダなく使える薬味ホルダー

●入数：60（10×6）
●材質：ポリプロピレン（耐熱温度：110度）
●製品重量：約8g
●JANコード：4962336611137

550

KR-605

64191011000

かるラク どこでもオープナー

●入数：60（10×6）
●材質：刃部／ステンレス鋼

本体／ABS樹脂（耐熱温度：80度）
●製品重量：約43g
●JANコード：4962336610710

1,100

KR-601

64180011000

かるラク ビンフタオープナー

●入数：60（10×6）
●材質：本体／ABS樹脂（耐熱温度：80度）

ストッパー部分／ゴム（耐熱温度：150度）
●製品重量：約73g
●JANコード：4962336610727

1,000

KR-603

63191011000

指をガード
できるから安心！

ねぎ・きゅうりの
スライスに

しょうが・にんにくの
おろしに

ハケ形状でおろした薬味を
まとめたり取り除く時に

各種缶の
プルタブおこし

袋開け

ペットボトルの
キャップ開けにも

取りにくい
注ぎ口はずしに

ラベルはがしに

大きい野菜の
スライスにも

野菜をムダなく
スライス

小さい野菜も
つかみやすい！

ウラ面に便利な
マグネット付き

小さくなった野菜をつかんで指をガード

はずしにくいボトルの
リングもキレイに分別

小さな食材も
すりおろしやすい

軽い力でキャップが
開けられる

軽い力で固い
ふたが

開けられる

最大直径

7
ふたにも
  対応！

cmの

使いかた動画 使いかた動画

使いかた動画 使いかた動画

使いかた動画
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使いやすさはそのままに
サブまな板として
ちょうどいいサイズ
小ねぎやしょうがなど
薬味切りに

しなやかに曲がり
切った食材が
移しやすい

わずかなスペースに
水切りとチョッパーを
一緒に収めることができる

ちょっと使いでも
サラダの
下ごしらえが簡単

片手でもてる
フォルム、調理場所を
選ばない

取り出しやすい場所に
おけるサイズ

お弁当カップに
直接盛れる皿のサイズ

奥から、手前に返せる
ハンドルの長さ

小さじ、大さじの目盛付き

自分の置きたい場所に
チョイ置きできる

女性の手でも
握りやすいサイズ

「取り出す・調理する・収納する」の各シーンで女性が思う使いやすさにピッタリのサイズとフォルムにこだわりました。
ひとりごはんから、家族の献立まで日々のキッチンであなたをしっかりささえる優れものです。

ピタコ 広く使えるミニまな板

●入数：60（20×3）
●材質：ポリプロピレン・熱可塑性エラストマー混合(耐熱温度：90度)
●製品重量：約82g
●JANコード：4962336611489

500

PC-604

64420011000

ピタコ 収納上手な水切りチョッパー

●入数：24
●材質：刃／ステンレス刃物鋼

ハンドル・フタ／ABS樹脂(耐熱温度：80度)
容器／AS樹脂(耐熱温度：80度)
カッター付きホルダー・シャフト・ギア／ポリアセタール(耐熱温度：100度)
バスケット・バスケット軸／ポリプロピレン(耐熱温度：100度) 
容量720ml

●製品重量：約310g
●JANコード：4962336610222

2,300

PC-602

63122011000

ピタコ 小回りのきく調理スプーン

●入数：120（12×10）
●材質：ナイロン(耐熱温度：140度)
●製品重量：約23g
●JANコード：4962336212297

600

PC-203

28140011000

ピタコ 返しやすい玉子焼きターナー

●入数：120（12×10）
●材質：ナイロン(耐熱温度：140度)
●製品重量：約28g
●JANコード：4962336212273

500

PC-202

27961011000

ピタコ 小さじが量れるお玉

●入数：120（12×10）
●材質：ナイロン(耐熱温度：140度)
●製品重量：約34g
●JANコード：4962336212280

600

PC-201

28130011000

ピタコ 手のひらサイズ調理器セット

●入数：20
●材質：スライス刃部／ステンレス刃物鋼、おろし・千切り／ステンレス鋼

フタ・スライスプレート／ABS樹脂（耐熱温度：80度）
ポリプロピレン（耐熱温度：110度）
ホルダー／ポリプロピレン（耐熱温度：110度）
容器／AS樹脂（耐熱温度：80度）
すべり止め／CBRゴム

●製品重量：約170g
●JANコード：4962336610215

2,500

PC-601

63980021000

ピタコ 小回りのきくキッチンバサミ

●入数：60（10×6）
●材質：刃部／ステンレス刃物鋼

ハンドル・収納ケース／ABS樹脂(耐熱温度：80度)
マグネット／フェライト磁石、吸盤／塩化ビニル樹脂

●製品重量：約100g
●JANコード：4962336301588

1,400

PC-401

40802011000

という思いに
「こんなキッチンツールがあったら」

忙しい毎日を送る女性に寄りそうピタコです
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面倒なごぼうやにんじんの千切りに
大根やにんじんの皮引きに
じゃがいもの芽とりに

硬いお肉も上質肉のような柔らかさに

オムレツや煮魚返しに便利なワイドサイズ 小さな器の中でも調理できる
離乳食にも便利

コンパクトに収納できる
３種のスライサーセット

刃先は清潔でサビにくい
ステンレス製

ナイロン製でフッ素加工の
ホットプレートやフライパンを
キズ付けない

ケースにまとめて
コンパクトに収納

料理研究家 検見﨑聡美 監修
初めてのレシピでも
料理の腕を上げてくれるアイテムたち

検見﨑 聡美
けん  み   ざき さと   み

検見﨑聡美シリーズ 千切り・皮ひき

●入数：60（12×5）
●材質：金属部／ステンレス刃物鋼

樹脂部／ＡＢＳ樹脂（耐熱温度：80度）
●製品重量：約40g
●JANコード：4962336610307

1,300

KZ-607

63390021000

検見﨑聡美シリーズ オムレツターナー

●入数：120（12×10）
●材質：金属部／ステンレス鋼、皿部／ナイロン(耐熱温度：180度)

ハンドル／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)
●製品重量：約70g
●JANコード：4962336212266

1,000

KZ-203

27352031000

検見﨑聡美シリーズ ミニマッシャー

●入数：120（12×10）
●材質：金属部／ステンレス鋼、ハンドル／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)
●製品重量：約50g
●JANコード：4962336212259

800

KZ-202

27021031000

検見﨑聡美シリーズ ベジタブルスライサーセット

●入数：20
●材質：ピーラー刃／ステンレス刃物鋼、金属部／ステンレス鋼

フタ／ＡＳ樹脂(耐熱温度：80度)、ホルダー／ポリプロピレン(耐熱温度：110度)
その他樹脂部／ＡＢＳ樹脂(耐熱温度：80度)、すべり止め／合成ゴム

●製品重量：約350g
●JANコード：4962336611571

2,500

KZ-617

63100111000

検見﨑聡美シリーズ お肉のすじ切り器

●入数：60（12×5）
●材質：刃部／ステンレス刃物鋼、バネ・ネジ/ステンレス鋼

ハンドル・押え板／ABS樹脂(耐熱温度：80度)、ツマミ／ポリエチレン(耐熱温度：70度)
●製品重量：約50g
●JANコード：4962336610314

1,600

KZ-605

60782021000

料理研究家・管理栄養士。赤堀栄養専門学校卒業後
料理研究家の滝沢真理氏に師事。独立後は雑誌
書籍を中心に活躍し、初心者でも簡単に、おいしく
確実にできる料理を多数発表し、好評を博している。
和洋中とジャンルを問わず、基本の料理から上級者
向けの料理までレパートリーは幅広く、健康を考えた
ヘルシーレシピにも定評がある。

KENMIZAKI  SATOMI
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●商品の色調は印刷物の為、実物とは多少色が異なる場合があります。あらかじめご了承ください。
●価格、仕様等は2025年7月現在のものです。

この紙面に掲載の全商品の価格には消費税は含まれておりません。
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